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GLACES
Sorbetti
Cioccolato, limone, pera, albicocca, banana, espresso
Chocolat, citron, poire, abricot, banane, espresso
Gelati alla crema
Vaniglia, nocciola, caramello salato, yogurt, 
variegato amarena, pistacchio
Vanille, noisette, caramel salé, yogourt, amarena, pistache

ENTRÉES

PÂTES

DESSERTS COUPES

BURGERS & FOCACCIAS

MENU ENFANT

PLATS
Insalata verde*
Salade verte de saison
Insalata mista*
Salade mêlée de saison
Legumi e burrata
Verdure panate con burrata
Légumes panés avec burrata
Fiori, alici e bufala
Fiori di zucca in pastella con mozzarella di bufala e alici di Sicilia
Fleurs de courgette en beignet, mozzarella de bufala et anchois
Tomme de chèvre chaude*
Tomino di capra caldo con miele al tartufo e rosmarino
Tomino de chèvre chaud, miel à la truffe et romarin
Vellutata di zucca
Vellutata di zucca con crostini all'aglio e cipolla croccante
Velouté de courge, croûtons à l'ail et oignons croustillants
Seppie in umido
Seppie stufate al pomodoro e bruschetta
Seiches mĳotées à la tomate et toast à l'huile d'olive

Mafalde alla Norcina 
Mafalde con porcini, salsiccia e crema di tartufo
Mafalde aux bolets, saucisse et crème de truffe
Tonnarelli all'abruzzese
Tonnarelli al ragù di tre carni (agnello, manzo e maiale)
Tonnarelli au ragù de trois viandes (agneau, bœuf et porc)
Risotto zucca e porcini*
Risotto alla zucca e porcini con gocce di aceto balsamico
Risotto à la courge et aux bolets, gouttes de vinaigre balsamique
Ravioli ricotta e lime
Ravioli ricotta e lime, bisque di crostacei e tartare di gamberi
Ravioli ricotta et citron vert, bisque de crustacés et tartare de crevettes
Paccheri con ragù di seppie 
Paccheri al ragù di seppie
Paccheri au ragoût de seiches

Panna cotta con amarene o Nutella o caramello salato a scelta*
Panna cotta aux griottes amarena, au Nutella ou au caramel salé, 
au choix
Tiramisù speculoos e caramello salato
Tiramisù aux biscuits spéculoos et caramel salé
Babà al Rum
Babà al rum invecchiato 10 anni
Baba au rhum vieilli 10 ans
Crème brûlée*

Crema Café
Petit ou grand
La Poste
Yogurt, variegato amarena, meringhe e amarene
Yogourt, amarena, meringues et griottes amarena
Danemark
Vaniglia con topping cioccolato caldo e panna
Glace vanille, sauce chocolat chaud et crème fouettée
Abricotine
Sorbetto all'albicocca con Abricotine
Sorbet abricot arrosé d'Abricotine
Colonel
Sorbetto al limone con vodka
Sorbet citron arrosé de vodka
Williamine
Sorbetto alla pera con Williamine
Sorbet poire arrosé de Williamine
Sorrento
Pallina di gelato al limone con limoncello
Boule de glace citron arrosée de limoncello

Burger de la Poste
Carne trita CH, raclette, bacon, cipolla caramellata e salsa bbq
Viande hachée CH, raclette, bacon, oignon caramélisé et sauce bbq
Burger vegan
Burger vegan
Porcaccia
Focaccia con la porchetta
Focaccia avec porchetta

Cordon bleu di pollo e patatine fritte
Cordon bleu de poulet et frites
Nuggets di pollo e patatine fritte
Nuggets et frites
Pasta al pesto
Pâtes au pesto
Pasta con panna e pancetta
Pâtes à la crème et bacon

Tagliata de La Poste*
Tagliata di manzo CH, porcini e olio di tartufo con patate al forno
Tagliata de bœuf CH, bolets et huile de truffe, pommes de terre au four
Milanese di maiale con patatine fritte e salsa tartara
Costoletta di maiale CH impanata, patatine fritte e salsa tartara
Côtelette de porc CH panée, frites et sauce tartare
Tartare di manzo
Tartare di manzo CH condita, servita con pane tostato
Tartare de bœuf CH assaisonné, servi avec toasts
Frittura di calamari e gamberi
Calamari e gamberi fritti con limone e salsa tartara
Friture de calamars et crevettes, citron et sauce tartare
Calamaro ripieno mari e monti
Calamaro ripieno con polenta gratinata al Gruyère
Calamar farci et polenta gratinée au Gruyère
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Rejoignez notre groupe WhatsApp 
et ne manquez aucune nouveauté !

Instagram: @laposterestaurantgimel
www.laposterestaurant.ch

Facebook: La Poste Restaurant Café

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances à certains aliments, renseignez-vous auprès de nos 
collaborateurs au moment de votre commande. * Sans gluten.

Origine de nos produits : Bœuf : Suisse. Agneau : Nouvelle-Zélande ou Irlande. Poulet : Suisse, France. Porc : 
Suisse. Pain : Suisse. Focaccia : Italie. Crevettes : Argentine. Calamar : Océan Pacifique. Seiches : Vietnam.



VINS AU VERRE
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Don Camillo Farnese Cabernet Sauvignon IGT
Nero d'Avola Chiaramonte IGT
Gamay Hervé Barraud Muller Tartegnin
Pinot Noir AOC

Amarone della Valpolicella Classico 
La Bastia Ca' De Rocchi Tinazzi
Cannonau Moro Mesa DOC
Chianti Classico « Badia a Coltibuono » DOCG Biologico
Don Camillo Farnese Cabernet Sauvignon IGT
Cagiòlo Riserva Montepulciano d A̓bruzzo Cantina Tollo
Inferi Montepulciano d'Abruzzo
Ripasso Superiore Valpolicella « Monteré »
Ca' De Rocchi Tinazzi
Le Difese Tenuta San Guido Toscana Rosso IGT
Le Volte dell'Ornellaia Toscana Rosso IGT
Nero d'Avola Chiaramonte IGT
Edizione Cinque Autoctoni Farnese
Taurasi Renonno Salvatore Molettieri DOCG
Galotta Barrique Hervé Barraud Muller Tartegnin
Rouge Absolu Kursner Féchy AOC

Philippe et Aline Parmelin - Domaine de Corbière, Bursins
Pinot Noir AOC
Pinot Noir AOC
Symphonie d'Automne AOC
Symphonie d'Automne AOC

Cave de la Muscadelle, La Côte, Mont-sur-Rolle
Gamaret « Passion » élevé en barrique AOC
Gamaret « Passion » élevé en barrique AOC
Gamay « Affection » AOC
Gamay « Affection » AOC

Domaine de Chantemerle, Tartegnin
Merlot Grand Cru Réserve
Divico Grand Cru Réserve

Pecorino Colle dei Venti Caldora IGT
Vermentino di Sardegna Primo Bianco Mesa DOC
Fiano di Avellino Salvatore Molettieri DOCG

Cave de la Muscadelle, La Côte, Mont-sur-Rolle
Chasselas AOC
Chasselas AOC

Philippe et Aline Parmelin - Domaine de Corbière, Bursins
Vinzel Grand Cru AOC
Vinzel Grand Cru AOC

Bardolino Chiaretto Tinazzi

Cave de la Muscadelle, La Côte, Mont-sur-Rolle
Rosé de Pinot-Gamay AOC
Rosé de Pinot-Gamay AOC

Domaine de Chantemerle, Tartegnin
Œil-de-Perdrix

Prosecco Valdobbiadene Brut Botolin Angelo DOCG

Pecorino Colle dei Venti Caldora IGT
Vermentino di Sardegna Primo Bianco Mesa DOC
Chasselas Hervé Barraud Muller Tartegnin

Bardolino Chiaretto Tinazzi
Rosé Hervé Barraud Muller Tartegnin

ROUGES

ROUGES

BLANCS

ROSÉS

PROSECCO

BLANCS

ROSÉS

50 cl
75 cl
33 cl

33 cl
33 cl
30 cl / 50 cl
30 cl / 50 cl

EAUX / SOFT

BIÈRES

SIROPS / LAIT

BOISSONS CHAUDS

COCKTAILS

APERITIFS

AMARI E DISTILLATI

Gazeuse ou plate

Coca-Cola / Zero
Thé froid pêche / citron
Sprite / Fanta
Jus de tomate / pomme
San Bitter / Crodino

Blanche 1664 Kronenbourg
Cardinal sans alcool 0.0°
Feldschlösschen
Panaché

Grenadine / Menthe
Verre de lait chaud / froid

Ristretto / Expresso / Café / Cappuccino / Renversé
Thé
Verveine, fruits rouges, menthe, vert, noir, camomille

Aperol spritz
Aperol, prosecco, soda
Campari spritz
Campari, prosecco, soda
Negroni
Campari bitter, vermouth, gin
Gin tonic
Gin, tonic
Ugo
Sirop de sureau, prosecco, soda
Americano
Vermouth, Campari, soda

Prosecco
Martini
Bianco, rosso ou rosé
Kir vin blanc
Campari
Ricard
Suze

Lucano
Montenegro
Averna
Amaro del Capo
Amaretto Disaronno
Cynar
Limoncello
Baileys
Sambuca
Abricotine / Williamine
Johnnie Walker Red
Oban
Talisker
Rhum Diplomático
Grappa bianca
Grappa barricata
Cognac

28°
23°
29°
35°
28°
16.5°
25°
17°
40°
40°
40°
43°
45.8°
40°
40°
42°
40°

4 cl
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4 cl

5
7
5
5
5
5
5

7
6.50
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6
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8
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La remise de boissons alcoolisées aux jeunes de moins de 16 ans, respectivement de moins de 18 ans, est 
interdite par la loi. Dès 16 ans : vin / bière / cidre. Dès 18 ans : spiritueux / apéritifs / alcools / cocktails. 

Boissons à 3.– : sirop 30 cl / limonade 30 cl / verre de lait 30 cl.
Tous nos prix sont en francs suisses, TVA comprise.


